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SALADE COMPOSEE

MENUS DU 06/01/2025 AL 16/02/2025

MARDI 07 JANVIER

Etablissement DEJEUNER

MERCREDI 08 JANVIER

JEUDI 08 JANVIER

VENDREDIIO JANVIER
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LUNDI I3 JANVIER

MENLS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025

Etablissement DEJELINER

MARDI 14 JANVIER MERCREDI 15 JANVIER JEUDI 16 JANVIER VENDREDI 17 JANVIER 3
- >
, o E COQUILLETTES SAUCE :
T SALADE DE POMMES DE TERRE AU T —— SALADE DE C0Q £
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EORESTIERE OMELETTE NATURE BOULETTE DE SOJA EES QE
POTATOES AU PAPRIKA TOMBEE DE CHOU VERT - CAROTTES GLACES 1
CELERI BRAISE BLE A LA TOMATE PUREE POTIMARRON POMMES DE TERRE PERSILLEES 3
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MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025
Etablissement DEJELINER

Pesée des déchets
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SALADE VERTE AU FROMAGE CELERI REMOULADE Rl BT e VELOUTE DE POIREAU i
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Etablissement DEJELINER

LUNDI 27 JANVIER MARDI 28 JANVIER MERCREDI 28 JANVIER VENDRED! 31 JANVIER 3
MACEDOINE DE LEGUMES A LA SALADE D'HARICOTS VERTS z
SOUPE ALATONATE MAYONNAISE VINAIGRETTE E
i RDEPOISSONDU o, 22¢
NUGGETS VEGETARIEN OMELETTES AU FROMAGE PARMENTIE & #3:¢
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MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025

Etablissement DEJEUNER

LUNDI 03 FEVRIER MARDI 04 FEVRIER MERCREDI 05 FEVRIER f JEUDI 0B FEVRIER ‘ VENDREDI 07 FEVRIER *
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POTAGE DE LEGUMES DE SAISON BETTERAVES VINAIGRETTE SALADE COMPOSEE CAROTTES RAPEES ;
BOULETTE VEGETARIENNE A LA EMINCE DE CANARD SAUCE AU TFIECTE Rakon SOSSORMEURERE gt
THAT MIEL 52
CAROTTES AUX OIGNONS PUREE DE PATATE DOUCE L
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LUND! [0 FEVRIER

POTAGE AUX LEGUMES

MENUS DU 06/01/2025 AU 16/02/2025

Etablissement DEJELINER

MERCREDI 12 FEVRIER

JEUDII3 FEVRIER

TOAST A L'EMMENTAL GRATINE

VENDREDI 14 FEVRIER

SAUCISSE DE TOULOUSE @

OEUF BOUILLE AU FROMAGE

FRITES

EPINARDS A L'AIL
CAROTTES FACON VICHY : RiZ
FRUIT DE SAISON POMME AU FOUR BUGNES DU CHEF ¢ P
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